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Domination mondiale du soja et des
usages en alimentation animale
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Production mondiale de LAG selon FAO Stats 2016
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Les LAG: des sources de protéines
intermeédiaires entre céréales et
tourteaux
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Les LAG: des sources de protéines
riches en lysine
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Production de LAG en France

Productions de protéagineux et de soja en France
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Production de LAG en Europe

PRINCIPAUX PAYS PRODUCTEURS DE PROTEAGINEUX
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1000 t

Débouchés actuels des pois et
feveroles en France

Débouchés du pois en France
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oAlimentation humaine et
ingrédients France

Débouchés de la féverole en France
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1" marche historique des pois et
feverole: Palimentation animale
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1¢" déboucheé historique du pois en
alimentation animale: les aliments
porcs

Simulation du volume de pois incorporé en fonction de son prix dans le contexte de prix
2006-2007 (blé 139 €/t ; tt soja 207 €/t prix départ).
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LAG et autonomie protéique en

France et UE

France : Bilan des Matiéres Riches en Protéines

Protéines (1000 t)
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Les prix des LAG: entre céréales et

tourteaux

Prix des pois, blé et tourteau de soja rendus Bretagne
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Les facteurs limitants intrinseques
des LAG en alimentation animale

* Proportions de parois végétales

* Présence de facteurs antinutritionnels:
» Facteurs antitrypsiques (soja),

» Tannins (féverole),

> Vicine/convicine (feverole);

» Alpha galactosides (lupin)...
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Comment reconquérir le marche de
’alimentation animale? '

« augmenter disponibilité et regularite
* reduire la variabilité de la qualité
« valoriser les atouts environnementaux des LAG

« Mettre en avant le caractere non OGM pour répondre
aux besoins des cahiers des charges des productions
sous labels et signes de gualité

« appliquer des procedes technologiques pour améliorer

la digestibilité et augmenter la concentration proteique:
- broyage fin et granulation améliorent la digestibilité des nutriments
- La granulation améliore la digestibilité de I'énergie et diminue la variabilité

- Le décorticage concentre les protéines en reduisant les fibres et élimine
les tannins: exemple de la féverole...

Technologies innovantes (cuisson, fermentation, action d’enzymes...)
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Merci pour votre attention
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